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9 AU 13 MARS 2026

F O R M U L E S

Entrée / plat ou plat / dessert 23€  

Entrée / plat / dessert 27€

Plat seul 18€

   

H O R S  F O R M U L E S

Pâté en croûte fait maison à quatre mains 16€

Assiette de fromages - Fromagerie Trois Jean 12€

Tous nos plats sont faits maison.
Liste d’allergènes disponible sur demande.
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R Patate douce rôtie, sauce cacahuète, quinoa croustillant,

cébette et oignon rouge.

Cannelloni de poisson et radis blanc,
curry noir, orange sanguine et hibiscus.

Pâté en croûte fait maison à quatre mains. (+8€)

Mandilli, pesto ail des ours, crème de parmesan 
et pistaches.

Onglet de veau grillé, mousseline de carottes au cumin, 
pommes pailles et carottes fanes glacées.

Siphon vanille, terrine et sorbet au chocolat, 
coulis de cassis et crumble cacao.

Gâteau de semoule, chantilly citron vert,
 compotée d’orange et sorbet orange sanguine, 

tuile feuille de brick.

Assiette de fromages - Fromagerie Trois Jean (+4€)


