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M E N U  D E J E U N E R  D U   
3 AU 7 NOVEMBRE 2025

F O R M U L E S

Entrée / plat ou plat / dessert 23€  

Entrée / plat / dessert 27€

Plat seul 18€

   
H O R S  F O R M U L E S

Pâté en croûte fait maison à quatre mains 16€

Assiette de fromages - Fromagerie Trois Jean 12€

Tous nos plats sont faits maison.
Liste d’allergènes disponible sur demande.
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et pickles de chou rouge.

Magret de canard séché, crème de butternut épicé,
poivre de timut, vierge de butternut et citron vert.

Filet de lieu noir, ragoût de pois chiches au chorizo,
cébettes, agrumes confits et jus d’étrilles.

Fregola sarda, potiron au satay, grenade,
endives rouges et crème d’ail fumée.

Cake citron et ganache montée framboise,
nougatine pavot et sorbet abricot.

Siphon et glace pollen, caramel beurre salé, 
biscuit et chouchou amande.

Assiette de fromages - Fromagerie Trois Jean (+4€)


