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MENU DEJEUNER DU
16 AU 20 NOVEMBRE 2026

FORMULES

Entrée / plat ou plat / dessert 23€
Entrée / plat / dessert 27€

Plat seul 18€

¥

HORS FORMULES

Paté en croUte fait maison a quatre mains 16€
12€

Assiette de fromages - Fromagerie Trois Jean

Tous nos plats sont faits maison.
Liste d'allergénes disponible sur demande.
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DEJEUNER

Céleri mayonnaise a I'ancienne, maquereau gravlax,
graines de moutarde et gel persil

Oeuf parfait, mousse champignon, noix, émulsion persil
et jaune confit.

Paté en croUte fait maison a quatre mains. (+8€)

Filet mignon de porc grillé, mousseline
et jus de carotte/citronnelle, figues fraiches et jus de viande.

Nouilles soba, créme coco/cacahuétes, pak choi, herbes
fraiches et poudre d'olives.

Matefaim pommes caramélisées, creme anglaise au
sarrasin, sorbet pomme/cidre et sarrasin soufflé.

Crémeux citron et sablé breton, sorbet hibiscus
et meringues.

Assiette de fromages - Fromagerie Trois Jean (+4€)




