
D
É
JE

U
N

E
R M E N U  D E J E U N E R  D U   

22 AU 26 JUIN 2026

F O R M U L E S

Entrée / plat ou plat / dessert 23€  

Entrée / plat / dessert 27€

Plat seul 18€

   

H O R S  F O R M U L E S

Pâté en croûte fait maison à quatre mains 16€

Assiette de fromages - Fromagerie Trois Jean 12€

Tous nos plats sont faits maison.
Liste d’allergènes disponible sur demande.
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confit, crumble de pain grillé, noisette et parmesan.

Encornet grillé, tarator et chermoula.

Pâté en croûte fait maison à quatre mains. (+8€)

Polenta crémeuse, épinard, oignons caramélisés, 
pleurotes, tomates rôties, féta.

Espadon snackés, soba et pois gourmands, 
émulsion de crevettes grises et olives de Kalamata.

Biscuit roulé pâte à chou, compotée d’orange et mousse 
citron,chouchou amande et sorbet agrume.

Granité rhubarbe et biscuit madeleine, 
brunoise et compotée d’abricots, meringue et citron vert.

.
Assiette de fromages - Fromagerie Trois Jean (4 morceaux)  

(+4€)


