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19 AU 21 AOÛT 2026

F O R M U L E S

Entrée / plat ou plat / dessert 23€  

Entrée / plat / dessert 27€

Plat seul 18€

   

H O R S  F O R M U L E S

Pâté en croûte fait maison à quatre mains 16€

Assiette de fromages - Fromagerie Trois Jean 12€

Tous nos plats sont faits maison.
Liste d’allergènes disponible sur demande.
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rillette de lieu au kosho, abricot fumé.

Gaspacho de tomate et pêche au barbecue,
tomate cerise et basilic.

Pâté en croûte fait maison à quatre mains. (+8€)

Soba, courgette et bouillon épicé,
pickles de courgette trompette.

Suprême de volaille, piperade, riz sauvage,
beurre de poivron fumé.

Crème épaisse tonka, granola de céréales,
pickles de mirabelle et glace vanille.

Siphon menthe, biscuit madeleine cacao,
sorbet chocolat menthe et grué de cacao.

Assiette de fromages - Fromagerie Trois Jean (4 morceaux)  
(+4€)


