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F O R M U L E S

Entrée / plat ou plat / dessert 23€  

Entrée / plat / dessert 27€

Plat seul 18€

   

H O R S  F O R M U L E S

Pâté en croûte fait maison à quatre mains 16€

Assiette de fromages - Fromagerie Trois Jean 12€

Tous nos plats sont faits maison.
Liste d’allergènes disponible sur demande.

16 AU 20 JUIN 2025
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R Tataki d’espadon, gel et vierge kiwi, granola de céréales.

Melon compressé, siphon menthe, 
réduction de balsamique, tuile parmesan.

Pâté en croûte fait maison à quatre mains. (+8€)

Mignon de cochon grillé, houmous et salade de pois 
chiches, oignons rouges et jus de rhubarbe.

Poireaux rôtis au miso, riz sauvage, fromage blanc/tahini, 
noix de cajou.

Abricot frais et coulis d’abricot, sablé breton,
gel fleurs, chantilly miel et granité romarin.

Tigré amande, ganache montée et sauce chocolat noir 70%,
tuile amande.

Assiette de fromages - Fromagerie Trois Jean (+4€)


