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M E N U  D E J E U N E R  D U   
15 AU 23 DÉCEMBRE 2025

F O R M U L E S

Entrée / plat ou plat / dessert 23€  

Entrée / plat / dessert 27€

Plat seul 18€

   
H O R S  F O R M U L E S

Pâté en croûte fait maison à quatre mains 16€

Assiette de fromages - Fromagerie Trois Jean 12€

Tous nos plats sont faits maison.
Liste d’allergènes disponible sur demande.
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R Oeuf dur meurette : sauce vin rouge, oignon brûlé, lardons.

Carpaccio de chou rave acidulé, pommes granny, 
oignons blancs et vinaigrette fumée au miel et herbes 

fraîches.

Pâté en croûte fait maison à quatre mains. (+8€)

Filet de canard cuit à basse température, 
mousseline de céleri, pleurotes grillés, gel persil.

Risotto et crème de courge, citron, câpres, poudre d’olives 
et salicornes.

Bûche roulée praliné amande, ganache montée chocolat,
compotée d’orange et chouchou amande.

Moelleux à la crème de marron, coulis et sorbet mûre, 
chantilly vanille et tuile marron.

Assiette de fromages - Fromagerie Trois Jean (+4€)


